Madkundskab
Valgfag

Vejledning til folkeskolens pragve i valgfaget madkundskab (obligatorisk prgve i 8. klasse)

Ved/ Camilla Damsgaard,
Lektor i madkundskab




Ny prgvevejledning

Der er udkommet ny prgvevejledning pr. 27.10.2021
(offentliggjort i denne uge)

Vejledningen preeciserer og uddyber kravene i
pravebekendtggrelsen.

Vejledningen tydeliggar sammenhaengen mellem
folkeskolens formal, faget og pravebekendtggrelsens
regler.

Formalet med revisionen af vejledningerne har veeret
at ggre dem mere ensartede pa tveers af fag og mere
kortfattet og overskuelig.

Find den her: https://www.uvm.dk/-
/media/filer/uvm/udd/folke/pdf21/okt/211027-
vejledning-til-folkeskolens-proeve-i-valgfaget-
madkundskab--obligatorisk-proeve-i-8--klasse-.pdf
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Pragvevejledningens
iIndhold



Vejledningens opbygning

 Vejledningen gennemgar omraderne skitseret i
iIndholdsfortegnelsen.

« Der er desuden en raekke bilag, som kan hjaelpe
madkundskabsleereren | forberedelsen og
gennemfgarelsen af prgven.
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Praktisk/mundtlig prave

* Individuel eller grupper (2-3 elever)
» Eleverne arbejder ud fra et prgveoplaeg

« Pragveopleeg — formuleret af leereren og bestar af
savel teoretisk som praktisk opleaeg.




Pragvens tre faser

Planleegningsfase Udfgrelsesfase Fremlaeggelse/samtale

(2 timer) (2 timer) (10 min. pr elev)
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Pravens tre faser

« Planleegningsfase (fem skoledage fagr prgven) -
2 klokketimer — laerer er tilstede

« Udfgrelsesfase - 2 klokketimer — laerer og
censor er tilstede

* Fremlaeggelse og samtale — 10 min. inkl.
karakterfastseettelse— laerer og censor er
tilstede.



Prgveoplaegget

« Udgangspunkt i Feelles Mal arbejdet med pa
7.0g/eller 8. klassetrin.

« Skal give eleverne mulighed for at planlaegge og
arbejde med en praktisk opgave via en proces —
skal lede til kvalificeret bud pa lgsning af
problemstilling.




Inden Pragven —trin for trin

Kompetenceomrade & mal

Faerdigheds- og vidensomrader

Mad og sundhed

Eleven kan foretage madvalg ud fra
malgruppe og forholde sig kritisk til
madkommunikation

Madlavning
Eleven kan eksperimentere ud fra
grundleeggende madlavningsteknikker

Sund mad til Kommunikation

malgrupper & samfund

Fodevarekendskab | Baeredygtighed Fodevareproduktion

og 0g madprojekt

kvalitetsforstaelse

Mal og struktur Madtekniske Eksperimenterende
egenskaber & madlavning
handveerk

Maltid & Madkultur

Eleven kan opbygge maltider med
forstaelse for forskellige madkulturer og
levevilkar

Malmaltidets
veerdier

Maltider & smag

Undervisnings-
beskrivelse

Kan anvendes ved hvert forlgb for at
give overblik over, hvilke
kompetencemal samt feerdigheds- og
vidensomrader, der er behandlet.
Kryds af fx med farve til hver

undervisningsbeskrivelse.




Inden Pragven —trin for trin Praveoplaeg
EKSEMPEL

Convenience og beeredygtighed

« Nar du gar ud og handler, har du sikkert set, at der findes mange retter, som allerede er
feerdige til at spise. Ofte skal de bare varmes op. Du kan ogsa finde andre produkter, som
fx flaede tomater. Begge dele harer til kategorien; convenienceprodukter. Du er blevet
nysgerrig pa, hvordan convenienceprodukterne er lavet og vil preve, om du kan lave dem

selv.
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Inden Prgven —trin for trin

Den praktiske del af prgven:

Du/l skal fremstille et maltid med to retter, hvor du lader
dig inspirere af convenienceprodukter og laver din egen
udgave.

Du/l skal tilberede retter fra bade det salte og det sgde
kakken, hvor du/l teenker over at bruge flere forskellige
grundmetoder.

Du/l kan seette et eksperiment op, der viser hvordan
industrien arbejder med fgdevares fysisk-kemiske
egenskaber.

Den mundtligt teoretiske del af prgven:

Du/l skal redeggare for, hvad forskellen er pa det kabte
produkt og din/jeres egen udgave af produktet.

Du/l skal fortaelle om udfordringer med beeredygtighed i
forhold til convenienceprodukter.

Du/l kan redeggre for, hvorfor s& mange mennesker
veelger at kgbe convenienceprodukter.

-
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Pragveopleeg
EKSEMPEL




Inden Pragven —trin for trin SPORGSMAL

« Eksempler pa spgrgsmal til den praktiske prave:

 Hvilke madtekniske egenskaber indgar i dine retter?

» Hvilke grundmetoder har du anvendt?

« Hvad betyder begreberne: det salte og det sgde kakken?
« Har du teenkt pa "fgdevarer i seeson” i din planlaegning?

» Er der fgdevarer, som er mere oplagte som convenience end andre?

» Hvorfor tror du, at mange vaelger convenienceprodukter?
 Har du teenkt pa om convenienceprodukter er baeredygtige?

» Hvilke overvejelser har du gjort mht. tilsmagning af dine retter — som producenten jo tager
beslutning om ©
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EN PROVEDAG | GROVE TRAK — EKSEMPEL

Censor ankommer i god tid inden prgvens start

Leereren informerer censor om de praktiske detaljer omkring prgven, vaesentlige forhold vedrgrende eleverne og fremviser

faglokalet

Eleverne ankommer til pragvelokalet og stiller deres fgdevarer og redskaber frem, fagr praven begynder
Pragven gar i gang. Den varer to timer uden afbrydelser

Leereren eksaminerer eleverne under deres arbejdsproces. Der kan fx spgrges ind til deres valg af fgdevarer,

tilberedningsmetoder, madtekniske egenskaber og forsggsopstillinger. Bade eksaminator og censor tager notater undervejs

Efter to timer er den praktiske prave slut. Herefter er der 6-8 minutter per elev til at smage og samtale om lgsninger pa

pragveoplaegget

En elev/gruppe eksamineres ad gangen. De resterende elever venter uden for faglokalet
Nar praven er afsluttet forlader eleverne lokalet, sa leerer og censor kan votere
Votering og karaktergivning foregar umiddelbart efter

Eleven/eleverne kaldes ind i faglokalet for at fa deres individuelle karakter og faglige begrundelse.



Links fra
prgvevejledning

(Barne- og Undervisningsministeriet (2021). Vejledning til
folkeskolens prgve i valgfaget madkundskab (obligatorisk
prove i 8. klasse). Lokaliseret 3.10.2021 pa
https://www.uvm.dk/-
/media/filer/uvm/udd/folke/pdf21/0kt/211027-vejledning-til-
folkeskolens-proeve-i-valgfaget-madkundskab--obligatorisk-

proeve-i-8--klasse-.pdf

Desuden webinar: Fredag den 12/11 kl. 14.00-14.30:
Madkundskab

Se: Prgvevejledninger til folkeskolens prgver | Barne— og
Undervisningsministeriet (uvm.dk)

Der er en raekke regler og rammer, som gaelder for alle folkeskolens prever, fx regler for szerlige
pravevilkar for elever med funktionsnedsasttelser, eksamensbeviser osv. Disse oplysninger findes
pa uvm.dk/fp og i de nedenstiende vejledninger og retningslinjer.

Love og regler om folkeskolens praver
https:fwww uvm.dk/folkeskolen/folkeskolens-proever/regler-om-folkeskolens-proever

Retningslinjer for mundtlige prever
hitps:{fwww uvm.dk/folkeskolen/folkeskolens-proever/proeveatholdelse/retningslinjer-for-proe-

ver/retningslinjer-ved-mundtlige-proever

Retningslinjer for skriftlige prever
hitps:{fwww uvm.dk/folkeskolen/folkeskolens-proever/proeveatholdelse/retningslinjer-for-proe-
ver/retningslinjer-ved-skriftlige-proever

Censorvejledningen
https:/fwww uvm.dk/folkeskolen/folkeskolens-proever/bedoemmelse-og-censur/information-til-
censorer/generel-information-til-censorerne

Vejledning om szerlige prevevilkar og fritagelse
https:/fwww uvm.dk/folkeskolen/folkeskolens-proever/proevetilrettelaegoelse/proever-paa-sa-

Information til elever

“Nar du skal til prave®:
https./fwww.uvm.dk/folkeskolen/folkeskolens-proever/proevetilrettelaeggelse/information-til-
elever

Faelles Mal

De nationale mal for elevernes udbytte af undervisningen er fastsat i Faelles Mal. | Fzelles Mal er
fagenes formal, kompetenceomrader, kompetencemal og tilherende faerdigheds-og vidensom-
rader beskrevet. Du kan finde Faelles Mal, lzeseplaner og undervisningsvejledninger pa EMU:
https://emu.dk/grundskole

(Barne- og Undervisningsministeriet, 2021, s. 5)
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https://www.uvm.dk/folkeskolen/folkeskolens-proever/faglig-forberedelse/proevevejledninger

