Fra undervisning til prgve

Bliv klcedt pd til at fere dine elever til prgven i
madkundskab




Arsplan

» Hvad skal eleverne kunne:

Undervisningen bygger pd fagets formdl,
kompetenceomrdder, kompetencemdl,
foerdigheds- og vidensomréader.

Bygger videre pd den obligatoriske
undervisning

Aktuelle emner og problemistillinger

Fordeling af praktisk og teoretisk arbejde




De fire
kompetenceomrader

» De fire kompetenceomrdder
» Mad og sundhed
®» Fgdevarebevidsthed
» Madlavning

» Mad og madkultur




Bagning — hcevemidler,

dejtyper, meltyper osv.

(Kompetenceomréde:
madlavning)

Street food - historien bag,
hvad og hvordan,
madkulturer
(Kompetenceomréde:
Mad og madkulturer)

/g og kylling — typer af
ceg og kylling
(Kompetenceomréde:
Fodevarebevidsthed)

Fremmede madkulturer —
fokus pd verdensdele,
enkelte lande, historien,
udviklingen, sundhed og
erncering
(Kompetenceomrdde:
Mad og madkulturer)

Eksempler pd emner gennem Arene

Bceredygtighed —
klimarigtig mad
(Kompetenceomréde:
Fodevarebevidsthed)

Mormormad — dansk mad
gennem tiden, udvikling,
sundhed og erncering
(Kompetenceomrdde:
Fadevarebevidsthed)
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Undervisningsbeskrivelser

RN

1. Undervisningsbeskrivelse pd
et bestemtemne:

Street food

Bagning

Fremmed madkultur
Ag og kylling
Klimarigtigt mad

Eller ud fra
kompetenceomrdderne



Arb ejd eT fre m m Od p rQV e n (kilde: v ejledning til folkeskolens prgvei

v algfaget madkundskab (obligatorisk prav ei 8. klasse, november 2021)

Eleverne beslutter, om de vil g& op individuelt elleri gruppe.
Grupperne dannes.

Lcereren facliliterer gruppedannelsesprocessen.
Lcereren fcerdigger undervisningsbeskrivelsen

Eleverne prcesenteres for undervisningsbeskrivelsen fgr praven
(gares lgbende)

Loereren sender undervisningsbeskrivelsen og preveoploeg, s
materialet er censor i hcende 14 kalenderdage far praven.




Hvordan bliver eleverne klar til prevene

EVALUERING V. HVERT HVAD KAN BRUGES TIL HVORDAN KAN PR@OVEN FORDELING AF TEORI OG
EMNE PROVEN? SE UD INDENFOR DETTE PRAKSIS
OMRADE?



Hvad skal
undervisningsbeskrivelsen
iIndeholde?

Praktiske oplysninger om skole og hold

Organiseringsform

Kompetenceomrdder og kompetencemdl

Foerdigheds- og vidensmdl
Forlgbsbeskrivelse
Evaluering

Tekst og links — litteratur til omradet

Lcerer — og skolelederunderskrift




Eksempel pd undervisningsbeskrivelse

Skole Lyreskovskolen

Organiseringsform Holdet bestdr af 24 elever, der har
haft undervisningi 7. og 8. klasse 2
lektionerom ugen, dog har de ikke
haft undervisningi Corona-
nedlukningen. Der er hovedsageligt
blevet arbejdet i 4-mandsgrupper,
hvor der oftest er blevetlavet buffet
med forskellige delelementertil et
emne, hvoreleverne sd har skulle
preesentere deres fremstillingerfor
hinanden. Der er skiftevis blevet
arbejdet | kakken og teorilokalet.

Kompetenceomrade og Mad og madkultur

kompetencemal: Eleven kan fortolke mdaltidermed
forstdelse for voerdier, kulturer og
levevilkar.




Eksempel pd undervisningsbeskrivelse -
fortsat

Feerdigheds- og vidensmal Eleven har viden om faktorer der
pdvirkermad- og maltidskulturer.

Eleven kan etablere smags- og
veerdifulde mdaltider.

Forlgbsbeskrivelse Der har veoeret 6x2 lektioner brugt pé
forlgbet. Teorigange har bestdet af
historien om streetfood, streetfood
verden rundt samt teoretisk opgave
om typisk dansk streetfood. | det
praktiske arbejde har eleverne
arbejdet med food on a stick,
klimavenligt streetfood samt eventi
samarbejde med SuperBrugsen og
dicetist.




Undervisningsbeskrivelse fortsat

Evaluering Den afsluttende teoretiske
opgave har veeret en evaluering pad,
om eleverne har tilegnet
sig fecerdighederne inden for
Streetfood samt der er blevet

evalueret efter hver
undervisningsgang om fremstilling og
smag i forhold il det overordnede
emne.

Tekst og links - litteratur til omradet https://www.youtube.com/watchgv=
aMNvp-83fDc
https:.//www.rebelfood.dk/historien-
om-street-food/
https://www.youtube.com/watchgv=|
LGNEC8y158

Skoleleder og Icererunderskrift



https://www.youtube.com/watch?v=gMNvp-83fDc
https://www.rebelfood.dk/historien-om-street-food/
https://www.youtube.com/watch?v=lZGnEC8y158

.-

Preaven i madkundskab 2021 (2
elever)

) ' " = Opgave 4 Street food

p = | har 2 timertil at planicegge
opgaven, finde opskrifter til
emnetog lave indkabsseddel,
samt lave en plan over
arbejdsgangen forde ca. 2
timeriudfgrelsesfasen.

= Skriv jeres valgte retter,
indkgbsliste og arbejdsplan pd
vedhceftede sider, og
aflevermed navne pa.
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Praveeksempel Street food torfsat

Street food:
» Den praktiske del af prgven:

» Street food er det nye hit, og | har
veeret pd tur og besggt forskellige
steder, der havde street food-
markeder.

» Tl skolefesten villlave enstreet
food-bod.

= |av min. 6 forskellige street food-
retter, der kan scelges
fra jeres bod. Husk der skal loegges
veegt pd, at det er streetfood, sé
det er hurtigt og nemt.

» Der skal veere retter fil alle, sé& ogsd
vegetarer kan prave jeres bod.



Ved den
mundtlige teoretiske fremlceg
gelse kan | fx komme ind pa:

Redeger for hv orfor mon street
food har faet sd stor interesse.

Tilberedningsmetoder og
ernceringi forbindelse med de
valgteretter.

Beskriv de forskellige fgdevarer
og madkulturer, der findes
indenfor street food.




Vigtige ting til praven -
planlcegningsfasen

% Prgveoploeggene
% Valgte retter og roekkefalge i grove troek
% Indkgbsliste

% Forberedelse fil selve praven - materialer og teori
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Egne beskrivelser




